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 بندي مورد استفاده هاي بستههاي فيلمتأثير فرآيند فشار بالا بر ويژگي
 در مواد غذايي

4يفرهود، مهدي*3، نسيم خورشيديان2، مجتبي يوسفي اصلي1سيده معصومه عرب

 1393ماه اسفند: تاريخ دريافت مقاله

 1394خردادماه: تاريخ پذيرش مقاله

دهيچك

و با عمر مانـدگاري كنندگان انتظا امروزه مصرف ر محصولات غذايي ايمن، حداقل فرآيند شده، بدون مواد افزودني

را دارند و بسته،در اين راستا. بالا از بندي استفاده از فرآيند فشار بالا روز به روز در حال افزايش است هـاي مختلفـي

و پايداري تحت فشار بالا مورد بررسي قرار گرفته   در اثر فرآيند فشار بالا تغييراتي ماننـد لايـه.اند نظر رفتار ساختاري

و خـواص لايه شدن ساختار، تغيير در ويژگي و تغييـر در درجـه بلـورينگي هاي نفوذپذيري، تغيير خواص مكـانيكي

و در برخي حرارتي رخ مي  بندي قابليت استفاده در فرآيند فشار بالا اي است كه بسته موارد اين تغييرات به گونه از دهد

و يكپارچگي بندي انعطاف بايد در بسته HPPبنابراين فرآيند. ندارد را را تحمل كرده پذير انجام شود تا بتواند فشار بالا

و كم  را به ماده غذايي انتقال دهد و در عين حال بتواند فشار را حفظ كند را بـر ويژگـي خود هـاي ترين اثرات مخرب

.بندي داشته باشدكاربردي پليمرهاي بسته

 هاي كليدي واژه

و بستهو فرآيند فشار بالا، ويژگي مكانيكي .بندي مواد غذاييحرارتي، نفوذپذيري

ــشجوي دوره-1 ــوم پزشــكي شــهيد بهــشتي دان ــشگاه عل و صــنايع غــذايي، دان ــه ــوم تغذي ــشكده عل و صــنايع غــذايي، دان ــوم ــري رشــته عل  دكت

)arab.sepideh@gmail.com(.

ــشگا-2 و صــنايع غــذايي، دان ــه ــوم تغذي ــشكده عل و صــنايع غــذايي، دان ــوم ــري رشــته عل ــشجوي دوره دكت ــوم پزشــكي شــهيد بهــشتي دان ه عل

)m.yousefi2006@gmail.com(.

و صنايع غذايي، دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي-3 و صنايع غذايي، دانشكده علوم تغذيه . دانشجوي دوره دكتري رشته علوم

)nkhorshidian85@yahoo.com:ل نويسنده مسئو (*

و صنايع-4 و صـنايع غـذايي، دانـشگاه علـوم ذايي، انستيتو تحقيقات تغذيهغاستاديار گروه علوم و صنايع غذايي كشور، دانـشكده علـوم تغذيـه اي

.)farhoodi@sbmu.ac.ir(پزشكي شهيد بهشتي، تهران، ايران 


